


Prix nets en euros - Service compris 

A la carte
ENTRÉES / STARTERS

Huîtres de Cancale            6 pour 13,70 €
Cancale oysters, 6 for 13,70 €, 12 for 25,90 €         12 pour 25,90 € 
 
             
Camembert pané et son mesclun               9,90 €
Breaded camembert and mixed green salad        

Croquettes de crevettes et sa sauce aioli           15,90 €
Shrimps croquettes with aioli sauce        En plat : 24,90 €

Bruschetta (tartare de tomates, burrata, jambon cru)            9,90 €
Bread with tomato tartare, burrata and raw ham

Salade Océane (salade, tomates, chaire de crabe, crevettes,   8,95 €
saumon fumé, rillettes de thon)      En plat     17,90 € 
Ocean salad with tomatoes, crabmeat, shrimps, smoked salmon and tuna rillettes

Tomates mozarella/pesto                      6,50 €  
Tomatoes with mozarella and pesto 

Salade italienne (salade, roquette, jambon cru, parmesan,    8,75 €
croutons, champignons, tomates confites, burrata)                 
Italian salad with roquette, raw ham, parmesan cheese, croutons,  En plat     17,50 €
mushrooms, tomato confit and burrata

MENU ENFANT / CHILDREN MENU         10 €  
                    
Nuggets, steak haché, burger ou moules

Sirop à l’eau, Coca ou limonade

Glace ou crêpe
Nuggets, minced steak, burger or mussels  - Mineral water and fruit syrup, coke or lemonade -
Ice cream or pancakes.

A la carte, Plats
Main courses

VÉGÉTARIEN/ VÉGÉTARIAN

Pennes aux 4 fromages (emmental, gorgonzola, parmesan, cheddar)   14,50 €
Pasta with emmental, gorgonzola, parmesan and cheddar cheese 

Salade végétarienne (salade, tomates, oignons rouge, mozarella,
maïs, concombre, pesto, poivrons, oeuf)       14,50 €
Vegétarian salad with tomatoes, red oignon, mozarella, corn, cucumber, pesto, peppers, egg)



Prix nets en euros - Service compris 

A la carte, Plats
Main courses

LES POISSONS / SEA FOOD

Choucroute de la mer         21,90 €
Seafood sauerkraut

Moules marinières         17,00 €
Mussels marinières style with white wine

Moules avec sauces (crème, Maroilles, Roquefort, chorizo, ail)   18,50 €
(Mussels with sauces (cream or Maroilles cheese or Roquefort cheese or chorizo or garlic)

Filet de poisson grillé aux agrumes      18,90 €
Citrus fish fillet

Plateau de fruits de mer (à réserver 48h à l’avance)             60,00€/pers.
Seafood platter (48h in advance)

LES GRILLADES / GRILL

Côte à l’os (env. 500g), sauce beurre Maître d’hôtel    26,90 €
T-bone steak (about 500 grams), with herb butter sauce

Ribs marinés sauce barbecue        16,50 €
Marinated ribs with barbecue sauce

Pièce du boucher grillée sauce poivres       18,50 €
Grilled piece of beef with pepper sauce

LES VIANDES / MEAT

Tartare de bœuf au couteau        17,50 €
Knife cut tartar 

Carpaccio de bœuf pesto/Parmesan      17,50 €
Beef carpaccio with pesto and parmesan cheese 

Burger «Face à la mer»  (buns, steak haché 180g façon bouchère,  18,50 €
tomates oignons rouge, cheddar maturé, bacon, pickles, sauce tartare)      
Burger with butcher steak 180g, tomatoes, red oignon, cheddar, bacon, pickles and tartar sauce
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