Apéritifs Biéres Bouteille 33l Les vins rouges d a7sd 75

Picon biére 5€ Paix Dieul 5,50€ Bordeaux AOP / Cru de la Maqueline 4,50€ 24€
Picon bouteille 7€ Anosteke 5,50€ Lokt Siemessal patinetoe s s

Kir vin blanc 450€ Duvel 5,50€ 5

Kir pésilant ou coupe mére péche Chimay Bleve 5506 Cotes de Bourg AOP/ Chteau du Bousquet Tholus d Colombien 5€ 17€ 30€

cassis ou violette 4,50€ Karmeliet triple 5,106 dalst erles arvmes s

Martini rouge ou blanc 4 cl 4,50€ Leffe 5,106 . :

Porto rouge 4 | 450 Grimbergen blanche 5,106 i b L SR e 30 19
Ricard 4 cl 450€ Desperados 4,50€

Suze 4 cl 4,50€ Cétes du Rhéne AOP / Bouguet du Comtat 450€

Muscat de rivesalt 4 cl 4€ N La bouche est harmanieuse aux notes de fits rouges et nirs onfiurés

Whisky Clan Campbell 4 cl 520€ Nos boissons fraiches

Whisky Chivas 4 cl 8€ Jus de fruits Saint Nicolas de Bourgueil AOP / Le Fresne 4,50€

Whisky Jack Daniel’s 4 c| 7€ (orange, ananas, abricot, raisin, pomme, tomate) ~ 3,30€ Wl 2R G i D e (T G —
Glendfiddish IPA 4 cl 10€ Coca 330€ /
Pisang 4 cl 6€ Orangina 3.30€ i
Vodka 4 cl 6€ Schweppes tonic ou agrumes 330€ Les VDS blan.cs - 12d
. eFrE IGP Pays d'OC Chardonnay Maison virginie 3,50€

Bailey's 4 ¢l € Oasis tropical 3,30€ La bouche est ampl, généreuse avec une dominante de fits frais
Gindcl 6€ Fanta agrumes 3,30€
Tequila 4 c| 6€ Fuze tea 3,30€ IGP Méditerranée Wine O'Clock
supplément soft 1,20€ - Soft bouteille 3,20€ Sprite 3,30€ En bouche la gourmandise se confirme avec des aromes de poire, de mangue et une finale fraiche
Planche apéro deux personnes 10€ Perrier 3,30€

Saint amand 20 cl 3,30€ Luberon AOP Les Barrabans 21€
N h Diabolo 2,50€ Une bouche trés aromatique, fruitée et florale, avec une jolie tension qui apporte la fraicheur

oS rnums Sirop & 'eau fraise grenadine violette N
Don Papa 4 cI 7€ citron péche menthe citron vert kiwi  2€ Tioedecs e Han ailie oh [l il had ¢
Trois riviéres 4 cl 9€ supplément sirop 0,70€ il "
Maman Brigitte 4 cl 9€ Eau minérale plate Villers Saint Amand Soneerre AR/ Les Blanchais 39€
El Pasador De Oro 4 cl 9€ 50cl 370€ / 100cl 570€ Notes de fruts exatiques et inae tout en fiaicheur
Arrangés de ced' 4 cl 9€ Eau Pétillante San Pellegrino
50cl 4106 / 100c  6€ IGP Cétes de Gascogne / UBY n°3 Colombard Ugni-blanve 450€ 25€
. Nef vifa I i une note de pe
Nos cocktails " N 5 )
Antticns %€ Nos boissons chaudes IGP Cétes de Gascogne / UBY n°4 Gros et petit de Manseng 4,50€ 25€
Mojito 8,50€ Café 1,80€ Nez d'ananas et de fruit de la passion. La bouche est franchement ronde et fraiche
_Br'“e _'|‘€°“ ) g:g: ?:? dlei ; 932 Duchesse de Brabant 6€ 25€ .
equila sunrise 5 afé créme. B Vin frais et moelleu jolie robe ambrée, retours de noisette et fuits secs.

Fion colada 850€ Grand eats 36 arte des boissons
Gin tonic 8,50€ Grand café créme 3,20€ . y
Sex on the beach 850€ Thé 320€ Les vins rosés 12¢l 37,5l 75¢l
Spritz apérol 8,50€ Café viennois 3,80€ IGP Méditérranée /Wine O'Clock. 4€ 20€

Chocolat viennois 3,80€ Une robe paie et une bouche trs aromatque qui dévole des notes dagrumes

A5 Chocolat chaud ~ 3,20€
Nos bieres Cétes de Provence AOP / Masfeurey 4€ 12€ 22€
Ao 25d  50cl . . Robe belle et lumineuse légérement saumonée. Nez aux arbmes de fruits rouges . Clest un bouquet
Carlsberg 3506 7€ Nos d Ig estifs SR s e
Grimbergen Blonde 4,106 ' 8€ Bailey's 7€ ;
Chimay dorée 4106  8€ Calvados 7€ I‘g,’,‘f,:“ d!’(;‘c"f\f. - oo :z d fg €°'
el s o e T ys igne Antique rouge, rosé ou blanc —
Liefmans 4,106  8€ Geniévre de Houlle 9€ 14,avenue de la Mer - Gravelines
M ; él.:
lonaco 3,40€ Gec2731 3 Nos bulles 124 75l TéL:03 61 44 6978 A

Panaché 340€ Fleurs de bigre 7€ v e e = ontact@facealamer-gravelines.fr
Biére du moment  3,90€  7,20€ PoireWillams 7€ oy d:rf:y‘ = Site : www.facealamerfr o

b coree o€ Champagne AOP Brut Canard Duchéne 9€ 60€ :

Bailey’s coffec  9€



Nos entrées

Huitres de cancale n°3 par 6 par 12
11.30€ 22.60€

Croquettes de crevettes grises, aioli

Croustillant de maroille ........cccoccccevenenrrnrnnnen 9.50€

Saumon fumé et haddock, meli melo
de salade gourmande, vinaigrette aux
agrumes

Tartare aux deux saumons
et pomme Grany Smith ......cccccoeeeeevecrvereennns

Nos poissons

Filet de dorade au jus de coquillages,
risotto parfum des bois.........oeeeevvummencriunnenees 16.90€

Waterzoi de saumon a I’'estragon
aux petits legt

Moules marinieres ..
(maroille, roquefort, poivre, ail,

Plateau de fruits de Mer .........cccoovccicsiccencirirennnnnen 35€
par personne sur réservation

Nos viandes

Tartare de boeuf MaiSON ......ccooeveerneevrevevrnenenens 15.20€

Burger“ Face a la Mer*“ ..... .o, 16.90€

Filet mignon de porc roti,

sauce miel et ananas . 14.20€

Pavé de rumsteak aux pleurotes
jus reduit au banyuls .........ccccccvinnecrinnnnns 17.50€

Nos grillades

Bavette d’aloyau .........cccveevieennniinnns

Brochette de boeuf
(sauce poivre, echalotte, maroille et roquefort)

Pour les desserts,
demandez la carte




